LES ARTCUTIERS

DES TERROIRS A SAVOURER

— BOUCHERS - CHARCUTIERS - TRAITEURS —

PATE EN CROUTE
CHARCUTIER

« Farce de viandes de volaille et de porc
marinées

» Crolte a base de beurre et d'une touche
de saindoux

» Transformé en France, a partir de viandes
fraiches

DEMI PIECE 2 KG ENV.
COLIS : 2 PIECES SV

00 €

/KILO
00,00-€
Réf.00000

¥ JAMBONS
ACHETES

o o

JAMBON CUIT SUPERIEUR
AU BOUILLON DE LEGUMES FRAIS

o A partir de jambons frais, de qualité supérieure, origine France
» Un golt unique grace a une saumure des plus
naturelles et un bouillon de légumes frais

« Ficelé a la main et cuit pendant 20 heures ! /KOILOO €

00 €

/KILO

S Lxis | Uie .
COLIS : 2 POCHES SV Réf. 00000 | Ref. 00000]



. - -;f )
s .

ROTI DE PORC CUIT
SUPERIEUR

« Viande de porc ongme France

00 €

/KILO

00;00€
Réf.00000

VERITABLE
ANDOUILLE DE VIRE

« A partir de porc origine France
» Fabriquée en Cotes d’Armor

ENTIERE 1,8 KG - COLIS : 3 PIECES SV
DEMI 900 G - COLIS : 2 PIECES SV

00 €

/KILO

00,00€
Réf.00000

JAMBON SERRANO
14 MOIS D'AFFINAGE, DESOSSE

« Elaboré & partir de porcs de race Duroc,
élevés dans la région montagneuse de
Salamanque en Espagne

6 KG ENV.
COLIS : 1 PIECE SV

1 JAMBON
ACHETE

1 COUTEAU
OFFERT

JAMBON DE PARME AOP
16 MOIS D'AFFINAGE

(.
Ve w1 ®"

» Conforme au cahier des charges strict du consortium de Parme
« A partir de porcs nés, élevés et transformés en ltalie,

00 € nourris aux céréales et au petit lait de Parmesan oo €
/KILO e Aucun additif, aucun conservateur /KILO

00,60-€

|Ref. 00000 7.5 KG ENV.

COLIS : 2 PIECES SV

ENTIER SOUS PAPIER OU DEMI SV

sue de p_.oitri'nes ffafches et trés ma‘ig res

/KILO

00;00-€
Réf. 00000

BOUDIN BLANC
GRANDE HERMINE

« A base de viande de porc et de dinde
100 % origine France
» Enveloppe en boyau naturel de porc

2 KG
COLIS : 2 BARQUETTES SV

""" 80;00-€

Réf.00000

00 €

IKILO

e 00;00€
= | R&éf.00000
sl 3

JAMBON PERSILLE
DE BOURGOGNE

« Elaboré & partir de jambons frais
(51 % jambon, 49 % épaule)
» Gelée assaisonnée de persil, d'ail,
de vinaigre et d'un trait de vin blanc aligoté

4 KG ENV.
COLIS : 1 PIECE SV

00 €

IKILO

00;00-€
Réf. 00000

JAMBON ROTI
« RECETTE ITALIENNE »




JKILO
00,00€

Réf.00000

00 €§

NOUVEAUTE

» Purée de pommes de terre couchée sur
une viande de canard confite et effilochée

» Viande cuisinée en fine bolognaise

» Fabriqué dans la région du Lot

3,3KG
COLIS : 1 BARQUETTE SOUS ATM

100 €

00,00€

“IR&f. 00000

« Viande de boeuf (15 %)
» Non gratinée, préte a passer au four

5 MRTCy,
& %,

5 %
@mf(:‘

TRAITEUR

3KG ¢
COLIS : 1 BARQUETTE SV

00 €

IKILO

06;00-€
Réf. 00000

» Haut de cuisse et pilon de poulet (56 %)
marinés avec un mélange d'épices

27KG > 5 KG (12 PORTIONS)
COLIS : 2 POCHES SV oLIS - 2 BARG

NOUVEAUTE 00 € 00 €

/KILO r /KILO
00,00-€ 00;00-€

Réf. 00000 Réf, 00000

» Saumon et filet de saumon (50 %), surimi
« A déguster en entrée ou en plat principal,

tiede ou bien froid avec une sauce
.‘ hollandaise
‘ G 1,5KG

COLIS : 3 PIECES SV

00 € 00 €

/KILO = IKILO

00,00€ N

Réf. 00000

00,00-€

Réf. 00000

» Garniture a base de viande de porc (40 %)
« Pate feuilletée pur beurre

» Pate pur beurre
» Avec des morceaux entiers de saumon frais
et saumon fumé

2,8 KG
COLIS : 1 BARQUETTE

110 G X 3 PIECES
COLIS : 4 BARQUETTES SOUS ATM



00 €

/KILO

00,00€

AlRéf.00000

» Recette anglo-saxonne de chou blanc

* Préparation a base de surimi (48 %), at caroltes « Tomates fraiches et tomates mi-séchées

ananas (11 %) et carotte (11 %) * Chgu blanoc sninge-41 %, carottes » Sauce a base de purée de tomates
rapées 28 %

« Fraiche et croquante

15KG 2,5KG 1.5KG
COLIS : 1 BARQUETTE COLIS : 2 BARQUETTES SOUS ATM COLIS : 2 BARQUETTES SOUS ATM

00 € 00 €

/KILO § < /KILO ‘ /KILO

Réf. 00000 T 4 Réf. 00000 ' i~ Réf. 00000

QUENELLE DE BROCHET SAINT JACQUES GRAISSE DE BEUF

oA air de brochet + Sans corail » Convient a toutes les fritures

PATE DE CAMPAGNE CREMEUX DE CANARD AU PORTO
AU POIVRE VERT ASSIETTE

« A partir de viande fraiche origine France
« Foie de porc 30 %

« Avec du foie maigre de canard (20 %)

3,5KG
COLIS : 1 PIECE

2 KG
~ | COLIS: 1 PIECE

00 €

/KILO

00 €

/KILO

00,00€

Réf. 00000

00,00€

Réf, 00000
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