
RÔTI DE VEAU BAS DE CARRÉ
– ORIGINE FRANCE –
•  Parfait en plat du jour !

F  CALIBRE 2 KG ENV. - COLIS : 4 PIÈCES SV PAR 1

MAGRET DE CANARD
— ORIGINE FRANCE OU PROVENANCE UE —
F  CALIBRE 350/400 G - COLIS : 24 PIÈCES SV PAR 1

CÔTE DE BŒUF
– ORIGINE FRANCE, RACE À VIANDE OU PROVENANCE UE –
F  CALIBRE 1,2 KG ENV. - COLIS : 6 PIÈCES SV PAR 1

LE FROID S’INSTALLE, MAIS ÇA CHAUFFE EN CUISINE !

SELON COURS 
DE LA SEMAINE 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

SELON COURS 
DE LA SEMAINE 
PRIX AU KILO

Réf. 000000

Suggestions de présentation - Photos non contractuelles.DÉCOUVREZ NOS PRODUITS SUR LESARTCUTIERS.COM

PROMOS NOVEMBRE 
DU 1ER AU 30 NOVEMBRE 2018

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

Notre sélection du 1er au 30 novembre

LES BONS PRODUITS  
POUR ANIMER VOTRE CARTE 

ET SIMPLIFIER VOTRE QUOTIDIEN.



DÉCOUVREZ NOS PRODUITS SUR LESARTCUTIERS.COM

– LES ACCOMPAGNEMENTS –

– PRODUITS TRIPIERS –– GIBIER & BŒUF –

PAVÉ DE BŒUF
— ORIGINE FRANCE, RACE À VIANDE —

F  CALIBRE 180 G - COLIS : 6 POCHES SV PAR 5

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

ROGNONS DE BŒUF EN DÉS
— ORIGINE FRANCE —

F  1,5 KG - COLIS : 4 POCHES SV

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

Suggestions de présentation - Photos non contractuelles.

LANGUE DE BŒUF
— ORIGINE FRANCE OU PROVENANCE UE —

F  CALIBRE 1,5 / 2 KG 
COLIS : 3 POCHES SV PAR 3

RIS DE VEAU
— PROVENANCE UE —

F  OU S  1 KG - COLIS : 5 POCHES SV

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

SAUTÉ DE SANGLIER
— ORIGINE FRANCE —

F  2,5 KG - COLIS : 1 POCHE SV

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

LES BONNES AFFAIRES DE NOVEMBRE !

LESARTCUTIERS.COM

LES BONNES AFFAIRES DE NOVEMBRE !

ÉMINCÉ ROUGE DE DINDE�
— ORIGINE FRANCE —
F  1,5 KG - COLIS : 4 POCHES SV Réf. 000000

0€
00/KG 0,00€/KG

0€
00/KG 

0,00€/KG

SAUTÉ DE POULET  
SANS OS SANS PEAU�

— ORIGINE FRANCE —
F  1,5 KG - COLIS : 4 POCHES SV Réf. 000000

LES BONNES AFFAIRES DE NOVEMBRE !LES BONNES AFFAIRES DE NOVEMBRE !

SAUTÉ DE POULET 
SANS OS SANS PEAU�

F  1,5 KG - COLIS : 4 POCHES SV

POMMES DAUPHINES  
ARTISANALES�

• Robe dorée et très peu grasses

F  1 KG, 25 UNITÉS ENV. - COLIS :  
2 BARQUETTES SOUS ATM

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

CÈPES BOUCHONS�
— SURGELÉS —

S  1 KG - COLIS : 5 POCHES

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

GNOCCHIS�
• Semoule de blé français

• Moelleux et tendres

F  1 KG - COLIS : 6 POCHES

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

TAGLIATELLES  
FRAÎCHES

• Mise en œuvre rapide

F  1 KG - COLIS : 4 POCHES

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

Cuisson 
rapide 

1-3 min.



– LES ACCOMPAGNEMENTS – – L’ARDOISE DU PÊCHEUR –

– PORC – – VOLAILLE –

DÉCOUPE DE CUISSE DE COQ 
— ORIGINE FRANCE, IQF —

• Idéal pour le traditionnel coq au vin
S  CAL. 100/120 G - COLIS : 5 KG

SAUMON FUMÉ TRANCHÉ
• Tranché machine

• Origine Norvège, affiné au sel sec

F  1 KG - COLIS : 3

CHAIR DE CRABE
• Pinces et pattes

F  454 G - COLIS : 6 POTS

TERRINE AUX SAINT-JACQUES�
F  1,5 KG - COLIS : 3 PIÈCES SV

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€ 000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

AU COURS 
PRIX AU KILO
Réf. 000000

– PLATS CUISINÉS –

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

RÔTI DE PORC LONGE
— ORIGINE FRANCE —

F  CALIBRE 2 KG - COLIS : 4 PIÈCES SV PAR 1

BOUDIN BLANC À L’ANCIENNE
— ORIGINE FRANCE —

F  CALIBRE 125 G X 8 - COLIS : 2 BARQUETTES S/ATM

CUISSE DE PINTADE
— ORIGINE FRANCE —

F  CALIBRE 180 G - COLIS : 6 POCHES SV PAR 4

RÔTI DE PORC ORLOFF
— TRANSFORMÉ EN FRANCE —
• Avec du Comté
F  CALIBRE 2 KG 
COLIS : 4 PIÈCES SV PAR 1

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€ 000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

TRIPES CUISINÉES  
À LA MODE DE CAEN�

F  1,5 KG - COLIS : 4 PAINS SV

COQ AU VIN�
•  Composé exclusivement de cuisses 

de coq marinées au vin rouge puis 
cuites à l’étouffée

F  1,6 KG ENV.  -  
COLIS : 2 POCHES SV

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€ 000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

SOIT 0,00€ 
PAR PORTION

SOIT 0,00€ 
PAR PORTION

Suggestions de présentation - Photos non contractuelles. DÉCOUVREZ NOS PRODUITS SUR LESARTCUTIERS.COM

UN AVANT-GOÛT  
DES FÊTES !



LE FROID S’INSTALLE, MAIS ÇA CHAUFFE EN CUISINE !

– LES AIDES CULINAIRES –

– EN DESSERT ! –
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– LA CRÈMERIE –

RACLETTE AU LAIT CRU � 
MEULE ENTIÈRE
F  7 KG - COLIS : 1 PIÈCE SV

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA
— ORIGINE ESPAGNE —

• Assaisonnement et cuisson, fruitée et délicate

F  BIDON 5 L

CRÈME ÉPAISSE 30�% MG
— 100 % LAIT FRANÇAIS —

F  SEAU 5 L

GRAISSE DE BŒUF RAFFINÉE
• Pour des frites comme en Belgique !  

Croustillantes et au goût inimitable !

F  CARTON 10 KG

RACLETTE AU LAIT CRU 
TRANCHÉE

F  500 G - COLIS : 2 BARQUETTES SV

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

PARMESAN AOP RÂPÉ�
— ORIGINE ITALIE —

• Fromage à pâte dure au lait  
entier de vache, fraîchement râpé

F  500 G - COLIS : 8 POCHES S/ATM

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

TOMME DE SAVOIE�
• Le plus ancien fromage de Savoie

• Fromage à pâte pressée  
non cuite

F  1,7 KG - COLIS : 1 PIÈCE 

000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

 • I

NDI
CA

TI
O

N 
GÉOGRAPHIQUE PR

O
TÉGÉE •

000 €

Réf. 000000
/LITRE 0,00€ 000 €

Réf. 000000
/LITRE 0,00€ 000 €

Réf. 000000
/KILO 0,00€

TATIN AUX POMMES
• Pâte brisée, pommes caramélisées, caramel

• Dessert individuel, diamètre 10 cm

S  16 PIÈCES DE 120 G - COLIS : 1 ÉTUI 

000 €

Réf. 000000
/COLIS 0,00€

SOIT 0,00€ 
PAR PORTION

LES BONS PRODUITS  
POUR ANIMER VOTRE CARTE 

ET SIMPLIFIER VOTRE QUOTIDIEN.




