
DÉCOUVREZ NOS SPÉCIALITÉS CHARCUTIÈRES SUR LESARTCUTIERS.COM 

LA COIFFE DU CHARCUTIER 

Noblesse oblige !

• Têtes de porc cuites avec os et couenne en 

marmite dans un bouillon de légumes 

• Moulage à la main avec langue entière 

• Gelée préparée avec le bouillon de cuisson 

• Porc origine France

• Une recette emblématique de la maison 

Fillière à Avignon 

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

4,5 KG ENV. 

COLIS : 1 TERRINE GRÈS SV

…………………………

• Fronçage de la pâte, garnissage et décoration faits à la main

• Pâte pur beurre 

CALAMARS FARCIS 

TOURTE DE VOLAILLE 

1,5 KG (8 PORTIONS) 

COLIS : 2 BARQUETTES SV

…………………………

• Tubes d’encornets farcis à 

base de poissons blancs et 

de viandes de porc

• Sauce tomate rehaussée 

au vin blanc et cognac

900 G 

COLIS : 2 BARQUETTES SOUS ATM

…………………………

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

SAUCE AMÉRICAINE

AUX CHAMPIGNONS DES BOIS 

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

• Produit saisonnier disponible pendant la période 

automne - hiver

NOUVEAUTÉ



DÉCOUVREZ NOS SPÉCIALITÉS CHARCUTIÈRES SUR LESARTCUTIERS.COM 

JAMBON CUIT SUPÉRIEUR

8,5 KG ENV. 

COLIS : 2 POCHES SV 

…………………………

• À partir de jambons frais, de qualité supérieure, origine France

• Un goût unique grâce à une saumure des plus naturelles et un 

bouillon de légumes frais 

• Ficelé à la main et cuit pendant 20 heures !

SAUCISSON SEC ARTISANAL

250 G OU 200 G 

COLIS : 2 POCHES DE 10 PIÈCES VRAC

…………………………

• 82 % viande de coche

• Viande soigneusement dénervée au couteau 

• 18 % de gras de bardière

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

• Issu de carcasses de porcs français 

• Désossé et moulé 

• 7 à 9 mois d'affinage

VÉRITABLE ROSETTE 

DE LYON 

VÉRITABLE ANDOUILLE 

DE VIRE 

900 G OU 1,8 KG 

COLIS : 2 PIÈCES SV OU 3 PIÈCES SV

…………………………

JAMBON SEC SUPÉRIEUR 

2,8 KG 

COLIS : 2 PIÈCES SV

…………………………

• Viande maigre de jambon 80% et 20% de 

gras

5 KG ENV. 

COLIS : 1 PIÈCE SV

……………………

• À partir de porc origine France 

• Fabriquée en Côtes d’Armor 

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

DEMIE OU ENTIÈRE

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

AU BOUILLON DE LÉGUMES FRAIS

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

• Porc origine France

• Bénéficie d’une cuisson lente au four 

traditionnel pour conserver les arômes

JAMBONNEAU CUIT PANNÉ JAMBONNEAU CUIT

600 G 

COLIS : 20 PIÈCES SV

…………………………

PÂTÉ DE CAMPAGNE 

2,8 KG ENV. 

COLIS : BARQUETTE DE 4 PIÈCES SOUS ATM

…………………………

• Exclusivement à base de jarret arrière frais

• Produit artisanal cuit lentement au bouillon 

18 heures

• Chapelure dorée appliquée à chaud

3,5 KG 

COLIS : 1 TERRINE SV

…………………………

• Exclusivement issu du jarret arrière frais 

de porc français

• Cuisson lente au bouillon 18 heures

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

ENTIER DÉSOSSÉ 

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

AU SEL DE GUÉRANDE

AU JAMBON

FABRIQUÉ EN AVEYRON



• Diplômée 5A par l’Association Amicale des Amateurs d’Andouillette 

Authentique, gage de qualité et de saveur

• À base de chaudins et estomacs de porc coupés en fines lanières 

• Une recette de la maison Amand Terroir, plongée 12h dans un 

bouillon aromatique pour une saveur digne des AAAAA

• 60 % garniture de lardons fumés et 

jambon cuit 

• Pâte feuilletée pur beurre

PAUPIETTES DE VEAU 

FORESTIÈRE

LASAGNE PUR BŒUF

3 KG 

COLIS : 1 BARQUETTE SV 

…………………………

TARTELETTE QUICHE 

LORRAINE

1,7 KG (8 PORTIONS) 

COLIS : 2 BARQUETTES SV

…………………………

• 23 % viande de porc et 20 % viande de veau 

2 X 120 G 

COLIS : 6 BARQUETTES SOUS ATM

…………………………

• 15 % viande de bœuf 

• Non gratinée, prête à passer au four

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

DÉCOUVREZ NOS SPÉCIALITÉS CHARCUTIÈRES SUR LESARTCUTIERS.COM 

ANDOUILLETTE DE VIRE 5A

3 PIÈCES DE 190 G 

COLIS : 8 SACHETS SV

…………………………

• Garniture 30 % viande de porc origine 

France

• Pâte feuilletée pur beurre dorée et 

croustillante

PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU TRIANGLE D’AGNEAU 

8 X 150 G SOIT 1,2 KG 

COLIS : 1 BARQUETTE SOUS ATM

…………………………

FRIAND À LA VIANDE

2 KG ENV. 

COLIS : 2 PIÈCES SV

…………………………

• Viande de porc française marinée au vin 

blanc et Macardan

• Pistaches et champignons noirs

• Non tranché

110 G X 3 PIÈCES 

COLIS : 4 BARQUETTES SOUS ATM

…………………………

• Fabriqué à la main 

• 22 % viande hachée d’agneau 

• Réhaussé de carottes, pignons de pin et 

crème fraîche

À LA MENTHE, 8 PIÈCES

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

TOMATES FARCIES ARTISANALES 

2,2 KG (9 PORTIONS) 

COLIS : 2 BARQUETTES SV 

…………………………

• Recette artisanale de tomates fraîches sélectionnées et farcies 

à la main

• Cuites au four traditionnel à chaleur sèche

• Farce paysanne à base de viandes de porc et de bœuf, de pain 

de boulanger, d’œufs et d’épices

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

• Cuisinées dans une sauce 

brune aux champignons

Réf.000000

00,00 €
/KILO        00,00€

NOUVEAUTÉ



lesartcutiers.com

NOM DE VOTRE ENTREPRISE
ADRESSE 1

ADRESSE 2

ADRESSE 3

« Nom de votre entreprise » est une entreprise indépendante, membre du groupement d’achat Les Artcutiers.
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LES BONNES AFFAIRES

CRÈME FORESTIÈRE 

3,3 KG 

COLIS : 1 ASSIETTE SV

………………………

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

FILET DE BAR 

CALIBRE 140 / 180 G 

SURGELÉ 2 KG – COLIS 1 

…………………

ASSORTIMENT 

BOURGUIGNON

• Origine France

• Collier, boîte à moelle, dessus 

de côtes

MORILLES 

"EXTRA"

400 G 

COLIS : 6 BOCAUX PLASTIQUES 

…………………

CRÈME ENTIÈRE 

LIQUIDE UHT 

• 35 % de matière grasse 

1 L 

COLIS : 6 BRIQUES 

…………………

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

• Non calibrées, déshydratés 

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

3 KG 

COLIS : 1

……………………

• Foie de volailles 20 % 

• Véritables morceaux de 

champignons sylvestres

SURGELÉ

AUX FOIES DE VOLAILLES 

TARTE À L’OIGNON 

2,2 KG 

COLIS : 1 BARQUETTE SOUS ATM

………………………

• Spécialité alsacienne fabriquée à la main 

• Pâte pur beurre

• 35 % d’oignons

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

NOUVEAUTÉ

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

PIÉMONTAISE SALADE DE CHOU BLANC, 

JAMBON FUMÉ AVEC DU 

COMTÉ AOP

1,7 KG 

COLIS : 1 BARQUETTE SOUS ATM

…………………………

COLESLAW

2,5 KG 

COLIS : 1 BARQUETTE SOUS ATM

…………………………

• Pommes de terre en cube 

• Jambon cuit supérieur 10 % 

• Relevé aux cornichons 

2,5 KG 

COLIS : 2 BARQUETTES SOUS ATM

…………………………

• Recette anglo-saxonne de chou blanc et 

carottes 

• Chou blanc émincé 41 %, carottes râpées 

28 % 

• Fraîche et croquante

• Jambon cuit supérieur fumé 11 % 

• Comté AOP 4,7 %

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

Réf.000000

00,00 €
/KILO     00,00€

AU JAMBON SUPÉRIEUR 


